
                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

                                                                                                                                                                                                                                                                                                            
                                                                                                                                                      
                                                                              

 

Weinkurse mit System: Lernen Sie an der grössten 
Schweizer Weinschule für Profis und Weinfans.

August – Dezember 2026

 

NEUE ANGEBOTE:

Basisweinkurs 

Ladies Night & 

Seniorentag
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Starten Sie Ihre  
Weinausbildung
Die Académie du Vin ist seit 2004 das offizielle Schweizer Trainings- 
und Prüfungscenter für die weltweit anerkannten Zertifikate des 
Wine and Spirit Education Trust (WSET®) in London. Seither 
standen wir bereits zwei Mal auf der begehrten Shortlist. Damit 
gehören wir zu den besten acht von weltweit über 700 Weinschulen! 

NEU ab 2026 – POP-UPs
Bei diesem neuen Kursformat kommt die Académie du 
Vin zu Ihnen ins Unternehmen, in Ihr Vereinslokal oder 
zu Ihnen nach Hause.

Für wen?

Kundenevents, Mit-
arbeiteranlässe, 
Weihnachtsfeiern, 
Geburtstagspartys, 
Familienfeiern usw.

Wie und wo?

Eineinhalb Stunden 
kompaktes Weinwis-
sen, inkl. Verkostung 
von fünf Weinen und 
Dokumentation

Wann?

Zeit und Ort gemäss 
Ihrem Wunsch

Der Preis?

Ab Fr. 70.– pro Per-
son, abhängig von 
der Anzahl Teilneh-
mer:innen

MEHR 
ERFAHREN

Unsere Dozent:innen kommen an Ihren Kundenevent, Ihren Unterneh-
mensanlass, Ihre Geburtstagsparty oder Ihr Familienfest.  
Kompaktes Weinwissen inklusive Verkostung von fünf Weinen, ver-
mittelt in eineinhalb Stunden in Ihrem Eventlokal oder Gastrolokal. 
Bieten Sie Ihren Gästen einen «wein-tastischen» Mehrwert im Rah-
men Ihres Anlasses: Degustation und Bewertung von Weinen, Über-
sicht im Weindschungel, Zusammenspiel von Wein & Essen, Umgang 
mit Wein.

Unser erstes POP-UP: W(einblicke)
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Wann?

Kursangebote von 
August bis Dezember

Der Preis?

Fr. 230.– pro Person

INFOS 
UND DATEN:

Das Wichtigste über 
Wein: Basisweinkurse
Das meistbesuchte Weinseminar der Schweiz – und die erste Wahl 
für alle, die das Thema Wein spielerisch, aber doch seriös angehen 
möchten: Im Basisweinkurs lernen Sie den unverkrampften Umgang 
mit Wein und erarbeiten die Grundlagen der Degustation unter fach-
kundiger Anleitung unserer Dozierenden.

Für wen?

Neulinge, Weininteressierte 
und Neugierige

Wie und wo?

Zwei Abende à 3,5 Stunden
In Basel, Bern, Luzern, Olten, 
St. Gallen, Wallis, Zürich
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Basisweinkurs 
exklusiv für Frauen
Das meistbesuchte Weinseminar der Schweiz lädt zum exklusiven 
Frauenabend! Erleben Sie, wie unkompliziert Weingenuss sein kann. 
Fundiert und in einer entspannten Atmosphäre lernen Frauen unter 
fachkundiger Anleitung unserer Dozentinnen den unverkrampften 
Umgang mit Wein und erarbeiten sich gemeinsam die Grundlagen 
der Degustation.

Für wen?

Weininteressierte und neugierige 
Frauen ab 16 Jahren

Wie und wo?

Ein Abend à 3,5 Stunden
In Zürich

Wann?

Kursangebote von August bis Dezember

Der Preis?

Fr. 170.– pro Person

WEITERE
INFOS

LADIES 

NIGHT
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Basisweinkurs 
Generation 60+
Ein guter Wein muss reifen, ebenso wie die Freude am Genuss. Erle-
ben Sie das meistbesuchte Weinseminar der Schweiz und tauchen 
Sie mit Gleichaltrigen in die Welt der Edeltropfen ein. Meistern Sie 
unter Fachanleitung die Grundlagen der Degustation und genies-
sen Sie ein geselliges 2-Gang-Mittagessen. Ein Tag für alle, die das 
Leben und den Wein zu schätzen wissen.

Für wen?

Weininteressierte und neugierige 
Seniorinnen und Senioren

Wie und wo?

Ein Kurstag von 8.30 bis 17.00 Uhr an 
der Hotelfachschule Zürich, bequem 
erreichbar mit dem ÖV

Wann?

Kursangebote von August bis Dezember

Der Preis?

Fr. 320.– pro Person

MEHR 
ERFAHREN



Ateliertitel Kursbeschrieb Wie und wo? Der Preis?

Gabel & Glas Welcher Wein passt zu welchem Essen? Wir machen die Probe 
aufs Exempel und kombinieren in einem intensiven Workshop 
verschiedene Speisen mit verschiedenen Weinen. Spüren Sie am 
eigenen Gaumen, was harmoniert.

Ein Kursabend in Basel, Bern, 
Luzern, St. Gallen oder Zürich

Fr. 170.– pro Person

Kultweine Von Château Mouton Rothschild bis Opus One: Als Weinlieb- 
haber:innen sollte man die ganz grossen Weine der Welt einmal 
degustiert haben. Genau deshalb haben wir das Atelier Kultweine 
kreiert.

Ein Kursabend an ausgewählten 
Standorten von Mövenpick Wein

Fr. 600.– pro Person

Schweizer Weine Einheimischer Wein ist innovativ und im Trend: In unserem Atelier 
beleuchten wir verschiedene Themen, von der Schweizer Wein-
landschaft bis zu den regulatorischen Rahmenbedingungen.

Ein Kursabend in Zürich Fr. 145.– pro Person

Schweizer 
Weinregionen

Von A wie Aargau bis Z wie Zürich: Lernen Sie an einem Abend 
die zwölf wichtigsten Weinregionen der Schweiz im Detail kennen. 
Die ideale Fortsetzung zum Atelier Schweizer Weine!

Ein Kursabend in Zürich Fr. 145.– pro Person

Deutschlands 
grosse Weine

Entdecken Sie Deutschlands Weinvielfalt: vom frischen Gutswein 
über die Grossen Gewächse des VDP bis zu edelsüssen Prädikats-
weinen aus klassischen Rebsorten wie Riesling oder Silvaner.

Ein Kursabend in Zürich Fr. 185.– pro Person

Naturweine Vins naturels, Artisan Wines, Naked Wines, Vins vivants: 
Wir verschaffen Ihnen einen Überblick, wo die naturbelassenen 
Weine zwischen Orange und Biodynamie einzuordnen sind.

Ein Kursabend in Zürich Fr. 145.– pro Person

Ateliers
Kursangebote von August bis Dezember: für alle Weininteressierten – 
auch als Ergänzung zum Basisweinkurs oder WSET®-Lehrgang geeignet.

Presenting Partner 

Presenting Partner 

Presenting Partner 
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Ateliertitel Kursbeschrieb Wie und wo? Der Preis?

Gabel & Glas Welcher Wein passt zu welchem Essen? Wir machen die Probe 
aufs Exempel und kombinieren in einem intensiven Workshop 
verschiedene Speisen mit verschiedenen Weinen. Spüren Sie am 
eigenen Gaumen, was harmoniert.

Ein Kursabend in Basel, Bern, 
Luzern, St. Gallen oder Zürich

Fr. 170.– pro Person

Kultweine Von Château Mouton Rothschild bis Opus One: Als Weinlieb- 
haber:innen sollte man die ganz grossen Weine der Welt einmal 
degustiert haben. Genau deshalb haben wir das Atelier Kultweine 
kreiert.

Ein Kursabend an ausgewählten 
Standorten von Mövenpick Wein

Fr. 600.– pro Person

Schweizer Weine Einheimischer Wein ist innovativ und im Trend: In unserem Atelier 
beleuchten wir verschiedene Themen, von der Schweizer Wein-
landschaft bis zu den regulatorischen Rahmenbedingungen.

Ein Kursabend in Zürich Fr. 145.– pro Person

Schweizer 
Weinregionen

Von A wie Aargau bis Z wie Zürich: Lernen Sie an einem Abend 
die zwölf wichtigsten Weinregionen der Schweiz im Detail kennen. 
Die ideale Fortsetzung zum Atelier Schweizer Weine!

Ein Kursabend in Zürich Fr. 145.– pro Person

Deutschlands 
grosse Weine

Entdecken Sie Deutschlands Weinvielfalt: vom frischen Gutswein 
über die Grossen Gewächse des VDP bis zu edelsüssen Prädikats-
weinen aus klassischen Rebsorten wie Riesling oder Silvaner.

Ein Kursabend in Zürich Fr. 185.– pro Person

Naturweine Vins naturels, Artisan Wines, Naked Wines, Vins vivants: 
Wir verschaffen Ihnen einen Überblick, wo die naturbelassenen 
Weine zwischen Orange und Biodynamie einzuordnen sind.

Ein Kursabend in Zürich Fr. 145.– pro Person

Ateliers
ANGEBOT 

ENTDECKEN
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Die Weinwelt im Detail 
erkunden: WSET® Level 2
Lernen Sie professionell degustieren und erhalten Sie einen fundierten 
Überblick über den weltweiten Weinbau. Im international anerkann-
ten Lehrgang entdecken Sie die 30 wichtigsten Traubensorten sowie 
deren Eigenschaften. Zudem erfahren Sie, wo überall Wein angebaut 
wird, und Sie begreifen, wie Wein entsteht und welche Faktoren seine 
Qualität prägen.

Für wen?

Absolventinnen des Basisweinkurses 
sowie engagierte Weinkenner:innen

Wie und wo?

Abends, tagsüber, am Wochenende 
oder online
In Basel, Bern, Emmental, Luzern, 
Olten, St. Gallen, Weggis, Vitznau, 
Zürich

Wann?

Kursangebote von August bis Dezember

Der Preis?

Fr. 950.– bis Fr. 1925.– pro Person

WEITERE
INFOS
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Fundiertes Wissen 
erhalten: WSET® Level 3
Der WSET® Level 3 ist der international anerkannte Nachweis für 
herausragendes Expertenwissen rund um Wein. Der Lehrgang ver-
mittelt ein vertieftes Verständnis der Zusammenhänge zwischen 
Rebbau, Weinbereitung und der Lagerung von Wein. Unter fachkun-
diger Anleitung werden Sie zum unschlagbaren Profi in der Wein- 
degustation.

Für wen?

Profis und Enthusiasten 
mit abgeschlossenem Level 2

Wie und wo?

Abends, tagsüber oder online
In Olten und Zürich

Wann?

Kursangebote von August bis Dezember

Der Preis?

Fr. 1910.– bis Fr. 2250.– pro Person

MEHR 
ERFAHREN
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WSET® Level 2 
Award in Spirits
Eine spannende Qualifikation für Anfänger und Fortgeschrittene
zum angesagten Thema Spirituosen. Nach Abschluss können 
Absolventinnen und Absolventen über die Eigenschaften der wich-
tigsten Spirituosen sowie deren Produktionsmethoden Auskunft 
geben. Sie üben zudem, richtig gut zu degustieren, und lernen dabei 
die ganze Welt der Destillate kennen.

MEHR DAZU

Für wen?

Für alle, die von der Welt 
der Spirituosen fasziniert sind

Wie und wo?

Online
Prüfung in Zürich

Wann?

Kursangebote von August bis Dezember

Der Preis?

Fr. 785.– pro Person
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WSET® Level 2 Award in Wines

Attendees?

Anyone who has 
taken the basic wine 
course, as well as 
wine connoisseurs

Times and venues?

Nine evening courses
in Zurich

When?

Courses run from 
August till December

Price?

Fr. 1135.– per person

Basic Wine Course

In this course you will learn how to taste and evaluate 
a wine correctly. Moreover, you will be able to handle 
wine like a professional! You will know more about 
wine: for instance, why a single glass type is sufficient 
for all wines, how to bring order to the diversity of 
wines and why 95% of wines don’t improve with age.

Attendees?

Newcomers and 
those who want to 
learn about the 
subject of wine from 
the ground up

Times and venues?

Two evenings of 3.5 
hours in Zurich

When?

Courses run from 
August till December

Price?

Fr. 230.– 
per person

OFFERS IN 
ENGLISH 

LANGUAGE

LEARN 
MORE

INFO 
AND DATES:

In this course, you will learn how to taste wine pro-
fessionally and gain a comprehensive and in-depth 
overview of global viticulture. You’ll explore key wine 
regions, major grape varieties and their characteri-
stics, how wine is made, and the factors that influence 
its quality.
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Formation vinicole WSET® Niveau 2 en vin
Vous apprendrez non seulement à déguster le vin 
de manière professionnelle, mais vous aurez égale-
ment une vue d’ensemble complète et approfondie de 
la viticulture dans le monde. Vous apprendrez où et 
comment le vin est produit, quels cépages dominent 
et ce qui influence sa qualité

Pour qui?

Les diplômés de 
niveau de base et 
les passionnés et 
amateurs de vin

Heure et lieu?

Neuf cours du soir
à Lausanne/Pully

Quand?

Cours proposés de 
d’août à décembre

Le prix?

Fr. 1135.– 
par personne

Pour qui?

Les néophytes et 
tous ceux qui souhai- 
tent apprendre tout ce 
qui a trait au vin 
en partant de zéro

Heure et lieu?

Deux soirées de 3,5 h
à Lausanne/Pully

Quand?

Cours proposés de 
d’août à décembre

Le prix?

Fr. 230.– 
par personne

OFFRES EN 
LANGUE 

FRANÇAISE

Formation vinicole de base

Vous apprendrez à déguster et à évaluer correctement 
un vin. Vous en saurez plus sur le vin: par exemple, 
vous saurez pourquoi un seul type de verre suffit pour 
tous les vins, comment mettre de l’ordre dans la diver-
sité des vins et pourquoi 95% des vins ne se bonifient 
pas avec l’âge.

INFOS ET 
DATES

EN SAVOIR 
PLUS
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Aromakoffer für das perfekte 
Geruchstraining: Die beste Methode, 
um den Zugang zu Ihrem olfaktiven 
Gedächtnis durch stetes Training 
zu erschliessen und sich damit auf 
die Weinverkostung vorzubereiten.

Geschenkgutscheine für unsere 
Kurse und Angebote: Zu Weihnachten, 
zum Geburtstag oder als kleine Auf-
merksamkeit einfach so.

Verkostungsset Level 2 und 3: Wein-
muster in Miniaturflaschen (2 cl) 
für unsere Onlinekurse oder für Ihr 
individuelles Verkostungstraining.

Weinaccessoires und 
Degustationsmaterial: Ob als 
Geschenk, für Ihren Haushalt oder 
für Ihre privaten Degustationen.

HIER ZUR
BOUTIQUE:

Online-Boutique 
entdecken



14

Warum ein Weinkurs 
an der Académie du Vin?
Entdecken Sie die führende Weinschule der Schweiz – praxisnah, 
genussvoll und international anerkannt.

In der ganzen Schweiz 
vertreten

Weinkultur mit Genuss 
und Praxisnähe

Renommierte Dozierende 
am Puls der Zeit

International anerkannte 
Abschlüsse

Vernetzen 
mit Gleichgesinnten

Die grösste Weinschule 
der Schweiz

Unsere Kurse finden 
landesweit statt – für 
maximale Flexibilität 
und Nähe zu unseren 
Teilnehmenden.

Unsere Ausbildung verbindet 
fundiertes Wissen mit einer 
genussvollen Herangehens-
weise – ohne abgehobene 
Theorie.

Unsere Expertinnen und 
Experten bringen aktuelles 
Fachwissen und langjährige 
Erfahrung in jeden Kurs ein.

Unsere WSET®-Zertifikate 
verschaffen Ihnen einen 
Vorsprung – in der Wein-
branche und beim 
persönlichen Genuss.

Knüpfen Sie spannende 
Kontakte und lernen Sie 
Menschen kennen, die Ihre 
Leidenschaft teilen.

Als grösste Weinschule in 
der Schweiz und Teil des 
weltweiten WSET®-Netz-
werks bieten wir ein breites 
Kursangebot für jedes Level.
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Alumni – Stimmen aus 
der Académie du Vin
Was bringt Menschen dazu, sich intensiv dem Wein zu widmen – und 
welche Türen öffnet eine fundierte Ausbildung an der Académie du 
Vin in diesem Bereich? 

ARTIKEL 
LESEN

ARTIKEL 
LESEN

Vom Käser zum Winzer – Urban KaufmannDer eigene Wein als Ziel – Carmen Kaufmann

READ THE 
ARTICLE

Transformed retirement plans – Martha BraideVom Eis zum Wein: Sven Senteler & Dominik Schlumpf

ARTIKEL 
LESEN



Académie du Vin
Oberneuhofstrasse 5
6340 Baar

044 854 00 70
info@academie-du-vin.ch
www.academie-du-vin.ch

Bleiben Sie am Ball: Verpassen Sie keine 
Neuigkeiten, Events oder Weintipps – 
jetzt unseren Newsletter abonnieren!

HIER 
ANMELDEN


