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Optischer Eindruck

Farbtiefe

O blass O mittel O intensiv

Farbton

Intensitat

O Griingelb O Zitronengelb O Goldgelb O Bernsteingelb | O Braun

O mittel

O mittel (-)

O verhalten O mittel (+) O ausgepragt

Aromaauspragung

Siehe unten (wahlen Sie insgesamt nicht mehr als 6 bis 8 Aromen)

Entwicklungsstadium

O jugendlich O 1. Reifenoten O voll gereift O mude/Héhepunkt tiberschritten

Gesamteindruck

Qualitat

Susse O trocken O fast trocken O halbtrocken O halbsiss O suss

Saure O niedrig O mittel (-) O mittel O mittel (+) O hoch
Alkohol O niedrig O mittel O hoch

Kérper O schlank O mittel (-) O mittel O mittel (+) O voll
Intensitat O verhalten O mittel (-) O mittel O mittel (+) O ausgepragt
Aromaauspragung Siehe unten (wahlen Sie insgesamt nicht mehr als 6 bis 8 Aromen)

Abgang O kurz O mittel (-) O mittel O mittel (+) O lang

O schwach O akzeptabel O gut O sehr gut O hervorragend

Trinkreife/
Reifungspotenzial

Primararomen

Floral

O kann getrunken werden, hat aber
noch Potenzial

O jetzt trinken, ist nicht fur Alterung
bzw. weitere Lagerung geeignet

Akazie, Geissblatt, Kamille, Holunderbliite, Geranie, Bliuten, Rose

Grine Frichte

Apfel, Stachelbeere, Birne, Birnendrops, Quitte, Traube

Zitrusfrichte

Grapefruit, Zitrone, Limette (Saft oder Schale?), Orangenschale, Zitronenschale

Steinobst

Pfirsich, Aprikose, Nektarine

Tropische Friichte

Banane, Litschi, Mango, Melone, Passionsfrucht, Ananas

Getrocknete/gekochte | Feige, Backpflaume, Rosine, Sultanine, Kirschwasser, Marmeladigkeit, gebacken,
Frichte Fruchtkompott, Fruchtkonserve
Krautig Grune Paprikaschote, Gras, Tomatenblatter, Spargel, Schwarze Johannisbeerblatter

Krauterwirzig

Eukalyptus, Minze, medizinisch, Lavendel, Fenchel, Dill

Scharfe Gewlrze

Schwarzer/weisser Pfeffer, Lakritze

Andere

Sekundiraromen

Hefesatz, Autolyse

Feuerstein, nasse Steine, nasse Wolle

Biskuit, Brot, Toast, Geback, Brioche, Brotteig

BSA

Butter, Kase, Sahne

Eiche

Absichtliche Oxidation

Tertiararomen

Vanille, Gewlrznelke, Muskatnuss, Kokosnuss, Karamellbonbon, Toast, Zedernholz,
Holzkohle, Rauch, Schokolade, Kaffee, Harz

Mandel, Marzipan, Haselnuss, Walnuss, Schokolade, Kaffee, Toffee, Karamell

Fruchtentwicklung

getrocknete Aprikose, Marmelade, getrockneter Apfel, getrocknete Banane etc.

Flaschenreife

Benzin/Petrolnote, Kerosin, Zimt, Ingwer, Muskatnuss, Toast, nussig, Pilze, Heu, Honig
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